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«Cépage caractéristique des
rosé dawns Le val de Lolre, ce
cabernet sauvignon Légere-

ment actoulé est une valeur

sur du domaing »

FI CHE T ECHN IQ UE

REGION: Val de Loire - Pays Nantais
APPELLATION: IGP du Val de Loire
CEPAGE: Cabernet Sauvignon
COULEUR: ROSE

MILLESIME: 2022

SUCRE: 6g/L

ALCOOL: 12% vol

CONTENANCE: 75c¢l

| TERROIR: Sol peu profond sur Micaschiste .
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: VITICULTURE: Culture raisonnée, domaine certifi¢ HVE. :
1 Traitement limité et nombreuses méthodes aftemative. Maitrise de la vigueur, travail ;
1 du sol entre les rangs de vignes. !
: Vignes étroite de 20 ans. Surface de 2 ha, Rendement (80hl/ha). :
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: VINIFICATION: Vendange mécanique de nuit ou le matin pour éviter loxydation. !
1 Egrappés et triés. Courte Macération de 6H. Pressé a faible pression. Le jus subit |
: une décantation de 24H pour éliminer les bourbes les plus grossiere. Suit la fermenta- :
: tion alcoolique (15 jours) a faible température (15°C) . Soutiré en fin de fermentation. :
: ELEVAGE: En cuve souterraine en carreau de verre, les vins sont élevés sur lie !
1 fines pendant 6 mois. Filtration et mise en bouteille
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' NOTES VISUELLES: Habillé de rose pale.

| | NOTES OLFACTIVES: Ce vin présente un premier nez de fraise mdre et de
: poivre gris. A I'ouverture cette sensation de fraise se transforme vers des

\ notes plus confiturées, rafraichies par de la ciboulette et le zeste de citron
Ivert.

: NOTES GUSTATIVES: La bouche, trés généreuse offre un volume trés
: agréable et une finale souple, longue et fraiche.

: GARDE: & boire dans les 2 ans.

' ACCORD: Son fruité le destine a des desserts fruités mais on pourra également oser
| le présenter sur des accords sucrés-salés ou sur des plats exotiques.

| SERVIR&8-10C
I
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: CONDITIONNEMENT: Caisse de 6 bouteilles
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