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Vin du Val de Loire

VINS DE NANTES ET DE LOIRE

FICHE TECHNIQUE

REGION: Val de Loire - Pays Nantais

APPELLATION: Gros-Plant sur Lie du Pays Nantais
Appellation d’Origine Protégée

CEPAGE: Folle Blanche

COULEUR: Blanc

MILLESIME: 2020

SUCRE: 1g/L

ALCOOL: 11% vol

: TERROIR: Sol sur roches mére de Gabbro altérée. :
1 1
: VITICULTURE: Culture raisonnée, domaine certifié HVE. :
: Traitement limité et nombreuse méthode aftemative. Maftrise de la vigueur, vigne :
1 enherbée entre les rangs de vignes. Vigne effediilée. X
: Vignes étroite de 45 ans. Surface de 0.5 ha, Rendement (70hlha) :
} }
: VINIFICATION: Vendange mécanique de nuit ou le matin . Egrappés et triés. . Le :
: raisin est ensuite pressé a faible pression. Décantation de 24H, le jus est ensuite :
: soutiré pour éliminer les bourbes les plus grossiére. Suit la fermentation alcoolique (15 :
1 jours) & température (17°C).

: Une fois la fermentation terminé le vin est soutiré sur lie fine.
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: ELEVAGE: En cuve souterraine en carreau de verre, les vins sont élevés sur lie
1 fines pendant 6 mois. Filtration et mise en bouteille
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:NOTES VISUELLES: Joli robe trés clair aux reflets vert. :
| |
: NOTES OLFACTIVES: Un 1ernez trés intense aux notes de kiwi, de passion et de pample- :
1 mousse donne le ton. Les ardmes trés frais de ce gros plant évoluent ensuite sur des nuances detarte 1
1 au ciron et de fleurs blanches. :
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: NOTES GUSTATIVES: Labouche, souple en attaque, est tendre et fruitée et se termine par une :
:ﬁnale dunebelle fraicheur. :
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: ACCORD: Avec des coquillage, huitre et autre produit de la mer
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