FICHE TECHNIQUE

VINCENT BARRE

REGION: Val de Loire - Pays Nantais
APPELLATION: PIQUE'PAPILLES

/f' Jus de raisins pétillant
CEPAGE: GAMAY—ABOURIOU—

' FOLLE BLANCHE

- PlQUE PAPILLES— COULEUR: ROSE

SUCRE: 172 g/L
ALCOOL: 0% vol

CONTENANCE: 75cl

| TERROIR: Sous-sol composés Galobro.
1
¢ Shne tleodl dvoie 3 bpé. 1 VIICULTURE: Cure risonnée, domain o HVE
Y0.5 : Traitement limité et nombreuses méthodes altemative. Maitrise de la vigueur, travail
: du sol entre les rangs de vignes.
1 Vignes éfraite de 25 ans. Surface de 0.40 ha, Rendement (90hl/ha).
1

}

1 VINIFICATION: Vendangé en début de maturité pour garder de la fraicheur, Verr | |
! dange mécanique le matin . Egrappés et triés. Le raisin est ensuite pressé a faible 1
| pressmn Le jus subit une décantation de 24H pour éliminer les bourbes les plus
! grossnere puis est firé et pasteurisé du CO2 est ajouté pour le rendre pétillant avant 1
. | d'étre mis en bouteille sans alcool.

vigneron

independant
NOTES VISUELLES: Rose soutenu avec des nuances de violet.

NOTES OLFACTIVES: Nez expressifs avec des notes de fruits frais.
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NOTES GUSTATIVES: Assez sucré mais trés rafraichissant grace aux bulles :
présentes dans la bouteille. :
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1 GARDE: Jus de raisin & boire dans les 3 ans.

: ACCORD: Pour les enfants et les grands pour un apéritif sans aclool.
: SERVIR 28°C

1

: CONDITIONNEMENT: Caisse de 6 bouteilles
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