
Vins de Nantes et de LOIRE 

— KARÉMANT BARRÉ — 
MÉTHODE TRADITIONNELLE - BRUT 

RÉGION:   Val de Loire - Pays Nantais 

APPELLATION:  Vin Mousseux de Qualité 

CUVÉE:  KAREMANT BARRÉ 

COULEUR:   Blanc 

CÉPAGE:   Melon de B  20%, Chardonnay 50%,  

   Colombard 25%. 

ÉLABORATION:  Au domaine, Élevage sur latte 12 mois  

DOSAGE:  7.5 g/L de sucre BRUT 

ALCOOL:   12% vol 

CONTENANCE:  75cl 

Fiche technique 

Le nez est rond aux notes de pain grillé, d’écorce d’orange et 

de noisette grillée, le tout rafraichi par du citron confit . 

La bouche, ronde et gourmande présente une belle régulari-

té et la finale où l’on retrouve des notes de citron confit. 
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