
Vins de Nantes et de LOIRE 

— KARÉMANT ROSÉ — 
MÉTHODE TRADITIONNELLE - DEMI-SEC 

RÉGION:   Val de Loire - Pays Nantais 

APPELLATION:  Vin Mousseux de Qualité 

CUVÉE:  KAREMANT ROSÉ 

COULEUR:   Blanc 

CÉPAGE:   Pinot noir 55% Cabernet Franc 20 %  

   Pinot-gris 10% assemblage blanc 15% 

ÉLABORATION:  Au domaine, Élevage sur latte 12 mois  

DOSAGE:  32 g/L de sucre  DEMI SEC 

ALCOOL:   12% vol 

CONTENANCE:  75cl 

Fiche technique 

 Une jolie robe très clair rosée ou un fin cordon de 

bulles monte régulièrement donne de l’élégance à ce vin.  

Un nez plaisant d’abricot confit et de prune cuite se 

retrouvent en bouche mêlés à des arômes d’amande grillée et d’aubépine. 

L’attaque est fraiche et s’arrondit ensuite sur des 
notes de confiture de fraise pour évoluer vers une finale crémeuse et néan-

moins structurée.
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