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VINS DE NANTES ET DE LOIRE

FICHE TECHNIQUE

REGION: Val de Loire - Pays Nantais

APPELLATION: Muscadet Sevre et Maine sur Lie
La Papiniere

CEPAGE: Melon de B

COULEUR: Blanc

MILLESIME: 2025

SUCRE: 0.4 gL

ALCOOL: 12% vol

l TERROIR: Temoir sur roche mére de Schiste et Micaschiste :
! , VITICULTURE: Culture raisonnée, domaine certifie HVE. !
| Traitement limité et nombreuses méthodes altemative. Maitrise de la vigueur, travail | !
1 du sol entre les rangs de vignes. |
. \/gnes étroite de 30ans. Surface de 2.20ha, Rendement (50hlha). !

' ; VINIFICATION: Vendange mécanique de nuit ou le matin pour éviter foxydation. l
| Egrappés et triés, ils sont ensuite pressé a faible pressmn Le jus subit une décanta- | !
! , fion de 24H pour éliminer les bourbes les plus grossiere une stabulation & froid de 4 1
. jours est réalisé sur une partie de la cuvé pour obtenir un maximum d'arome et de !
l rondeur par la suite. Suit la fermentation alcoolique (15 jours) a faible température (15°
1C).

1
: ELEVAGE: En cuve souterraine en cameau de verre, les vins sont élevés sur lie :
1 pendant 6 mois . Le vin est fittré et mis en bouteille en Mars 2025.
1

: NOTES VISUELLES: Habillé d'or trés pale aux reflets d’argent.

l NOTES OLFACTIVES: Ce vin présente un nez minéral et de romarin avant
de s’ouvrir sur des ardmes de marmelade d’orange et de noisette fraiche.
: NOTES GUSTATIVES: La bouche est généreuse, gourmande, longue

1| GARDE: & boire dans les 6 ans.
! ; ACCORD: Parfait pour accompagner les produits de la Mer
| SERVIR41012°C

: CONDITIONNEMENT: Caisse de 6 bouteilles
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